
luid de zomer in met de keurslager

Specifieke wensen  of op zoek naar bereidingstips?
Wij helpen graag!

Hilbert Boxem, keurslager
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Groot vlees voor  
de échte liefhebber
Heerlijk,zo'n groot stuk vlees op de BBQ.
Vraag ons naar een passend bereidingsadvies

•	 Entrecote
•	 T-bone steak
•	 Rib-eye
•	 Bavette
•	 Picanha
•	 Spare Ribs
•	 Pulled Porc

Dit groot vlees hebben we niet altijd  
op voorraad. 
Graag 4 dagen van tevoren bestellen.

Salades
•	 Rundvleessalade
•	 Scharreleisalade
•	 Gieter Kartoffelsalade
•	 Pasta Salade

Onze eigengemaakte  
BBQ spiesen
•	 Shaslick
•	 Varkenshaassaté
•	 Houthakkersspies
•	 Tawanspies
•	 Kip op Stok
•	 Kipsaté Spies
•	 Biefstukspies

Hilbert Boxem, keurslager
de Trog 2, 9461 DC Gieten
Tel. 0592-262197
info@boxem.keurslager.nl
www.boxem.keurslager.nl



cadeautip!de keurslager cadeaukaartZodra de barbecue weer wordt aangestoken kunnen we  
ons zelf weer trakteren op heerlijke grillgerechten.  
Bij de Keurslager haal je een heerlijk stuk kwaliteitsvlees  
en goed gevulde barbecuepakketten. Geniet van ons 
barbecueassortiment en vraag ons gerust naar alle  
mogelijkheden! We hopen je weer volop te  
inspireren dit barbecueseizoen.   

BBQ Pakket 
Gieten
•	 Karbonade
•	 Kipsaté
•	 BBQ worstje  

(met GOUD Bekroond)
•	 Grillburger

(vanaf 6 personen)
per persoon 695

BBQ Pakket 
Spiesen
•	 Varkenshaassaté spies
•	 Biefstukspies
•	 Shaslick

•	 Tawanspies

(vanaf 6 personen)
per persoon 1195

BBQ Pakket 
Kids
•	 Kinderspies
•	 Grillburger

•	 Kipsaté

per kind 495

BBQ Pakket 
Vega
•	 Vegetarische Hamburger
•	 Vegetarische Shalick

•	 Fakkelwrap

per persoon 895

BBQ Pakket 
Hondsrug
•	 Kip op Stok
•	 Biefstuk
•	 Houthakkersspies
•	 Grillburger

•	 Tawanspies

(vanaf 6 personen)
per persoon 1195

BBQ Pakket Exclusief
4 stuks p.p *Mixed Grill
•	 Lamskotelet
•	 Biefstuk
•	 Kip op Stok
•	 Grillburger
•	 Gyroslapje
•	 Varkenshaassaté
•	 Shaslick

•	 Houthakkersspies

(vanaf 10 personen)	 per persoon 1995

(dit inclusief het BBQ compleet pakket)

GROEPS BBQ Pakket
Met dit pakket heb je alles in huis voor een 
geslaagde BBQ party!!!

4 stuks p.p *Mixed Grill
•	 Kipsatéspies
•	 Houthakkersspies
•	 BBQ worst ( met GOUD Bekroond)
•	 Speklapje
•	 Grillburger
•	 Kip op Stok
•	 Biefstuk
•	 BBQ Karbonade

(vanaf 25 personen)	 per persoon 1695

(inclusief het BBQ compleetpakket en GRATIS BBQ)

Mixed Grill wil zeggen 4 stukjes vlees 
per persoon, verdeeld over 8 soorten.

Dit betekent:  
12 x 4 (stuks p.p.) = 48 stuks vlees.

Dan doen wij: 
48 : 8 (soorten Vlees) = 6 stuks per vleessoort

Vanaf 25 personen en bij aankoop van BBQ 
pakket EXCLUSIEF  of GROEPS, kunt u bij ons 
een BBQ reserveren.
Vraag hiernaar in de Slagerij.

BBQ Compleet Pakket
Maak uw barbecue helemaal compleet met 
onze aanvullende producten.

•	 Rundvleessalade
•	 Scharreleisalade
•	 Stokbrood en Kruidenboter

•	 Sauzen

(vanaf 6 personen)
per persoon 495

DIRECT OF INDIRECT 
GAREN?
» ��Direct garen: met direct garen gril je 

het eten rechtstreeks boven de 
hittebron. direct garen doe je met 
kleine gerechten die een korte 
bereidingstijd nodig hebben.

» ��Indirect garen: bij indirect garen 
wordt het gerecht tussen of naast 
de hittebron geplaatst. dus niet er 
pal boven. indirect garen gebeurt 
altijd met gesloten deksel. het is een 
perfecte methode voor grote stukken 
vlees die een langere gaartijd nodig 
hebben, zoals rollade en kip!

CHECK DE  
KERNTEMPERATUUR! 
om de juiste garing van het eten te 
bepalen, kun je gebruik maken van een 
vlees-thermometer. steek voor de 
kerntemperatuur altijd de punt van de 
thermomenter in het hart van het dikste 
gedeelte van het vlees. vraag je 
keurslager naar de juiste 
kerntemperatuur voor het door  
jou gekochte vlees.

KERNTEMPERATUREN 
GROOT VLEES

RUNDVLEES  
rood 48oC • rosé 55oC • gaar 70oC

KALFSVLEES  
rosé 55oC • gaar 70oC

VARKENSVLEES  
rosé 60oC • gaar 70oC

LAMSVLEES  
rosé 55oC • gaar 70oC

KIP  
gaar 75oC

KIJK OP ONZE WEBSITE VOOR BBQ RECEPTEN


